INGREDIENTS MAG l tj‘

E X I R E S S 2 B 3 information interaction innovation

Edition Janvier 2012

Prix des classes spéciales de lait
5(a), (b) (c) et 4(m)
pour le mois de :
Février 2012

Classe M. G. Protéine Autres
de lait ($/Kg) ($/Kg) solides
($/Kg)
5(a) 3.9370 7.1248 1.0906
* -10.8% 3.1% 3.4%
5(b) 3.9370 2.7983 2.7983
*  -10.8% -2.7% -2.7%
5(c) 4.1388 2.2063 2.2063
* -4.6% -2.8% -2.8%

* Changement (%) du mois précédent

Pour les questions relatives aux classes
spéciales de lait 5 (a), (b), et (c),
communiquer avec Brigitte Hayes au
(613) 792-2057 ou par courriel a

brigitte.hayes@cdc-ccl.gc.ca.

Classe M. G. Protéine Autres
de lait ($/Kg) ($/Kg) solides
($/Kg)

4(m) AA  1.5800  1.5800 1.5800

Note : Ces prix sont en vigueur du 1 février 2012
jusqu’au 30 avril 2012 et s’appliquent a la PLE
utilisée dans la fabrication d’aliments pour
animaux (AA).

4(m) CPL -- 1.6500 1.6500

Note : Ces prix sont en vigueur du 1 février 2012
jusqu’au 30 avril 2012 et s’appliquent au concentré
protéique de lait (CPL) utilisé dans la fabrication
des fromages admissibles, de nutraceutiques et
d’aliments pour animaux de compagnie.

Pour toute question concernant la classe
spéciale 4(m), communiquez avec Laval
Létourneau au (613) 792-2010 ou par
courriel laval.letourneau@cdc-ccl.gc.ca.

La Commission canadienne du lait
est fiere de présenter une formation intitulée

La_fabrication du._fromaae,
un art et une science

Février 13-14 2012

Instructeurs :

Prof. Art Hill, University of Guelph
Margaret Peters-Morris, Glengarry Cheesemaking

Food Processing Development Centre
Leduc, Alberta

Visitez
http://www.milkingredients.ca/index-fra.php?id=155

pour télécharger la brochure qui contient le
formulaire d’inscription.
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