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Prix des classes
spéciales de lait
5(a), (b) et (c) pour
le mois de :

Janvier 2009

Classe M. G. Protéine Autres
de lait ($/Kg) ($/Kg) solides
($/Kg)

5(a) 4.7648 7.9492 0.0001
5(b) 4.7648 1.8686 1.8686

5(c) 3.3655 1.6691 1.6691

Les prix des classes 5 (a) et 5 (b)
sont basés sur les prix réels des
composants américains, convertis
en $/kg CAN.

Pour les questions relatives au
Programme de permis des
classes spéciales de lait ou aux
permis, priere de communiquer avec
Brigitte Hayes de Finances et
opérations, au (613) 792-2057 ou
par courriel a bhayes@agr.gc.ca.

Plus d‘information?

Edifice 55, Promenade de la CCN
Ferme expérimentale centrale
960, avenue Carling

Ottawa (Ontario) K1A 0Z2

Tél. : (613) 792-2000

Sans frais : 1-866-366-0676
Téléc. : (613) 792-2009

Courriel :
ccl-cdc@agr.gc.ca ou
ingredients@agr.gc.ca

Site Web :
www.ingredientslaitiers.ca

CONNAISSSEZ-VOUS VOS FROMGES ?

Nous savons tous que les fromages canadiens sont parmi les \
meilleurs au monde, mais saviez-vous qu’on en fabrique des
centaines de variétés, d'un bout a l'autre du pays?
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Le Centre canadien d'information laitiére héberge le Répertoire des fromages
canadiens, une base de données exhaustive consacrée exclusivement aux
fromages canadiens. On peut y chercher l'information par ordre alphabétique,
par transformateur, par province, par catégorie de fromage, par traitement du
lait ou par type de lait, et trouver aussi des variétés biologiques.

Consultez le Répertoire des fromages canadiens pour
découvrir les fromages formidables de notre pays!

RAPPORTS SUR LE PROGRAMME DES CLASSES SPECIALES DE LAIT
POUR L'ANNEE LAITIERE 2007-2008

Les Rapports sur le Programme des classes spéciales de lait pour
I'année laitiere 2007-2008 sont maintenant disponibles sur le coté
des membres du site INGREDIENTSLAITIERS.cA.

Vous INNOVEZ OU REFORMULEZ AVEC
DES INGREDIENTS LAITIERS ?

La Commission canadienne du lait (CCL) s’est engagée a promouvoir la
croissance et l'innovation dans la fabrication et l'utilisation de produits et
d’ingrédients laitiers. La CCL offre des programmes pour aider les
transformateurs laitiers et alimentaires a développer de nouveaux produits et les
mettre en marché.
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Acccés facile au soutien technique et aux
analyses des aliments. Financement disponible
jusqu’a 25 000 $ par projet.
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Pour obtenir plus de renseignements, communiquez avec :
Virginie Robert | 613.792.2019 | vrobert@agr.gc.ca

ingrédients laitiers

I * Commission Canadian Dairy
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