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Prix des classes
spéciales de lait
5(a), (b) et (c) pour
le mois de :
Octobre 2007

Classe M. G. Protéine Autres
de lait ($/Kg) ($/Kg) solides
($/Kg)

5(a) 3.7028 8.6888 1.0514

5(b) 3.7028 4.3824 4.3824

5(c) 3.3740 3.3740 3.3740

Les prix des classes 5 (a) et 5 (b)
sont basés sur les prix réels des
composants américains, convertis en
$/kg CAN.

Pour les questions relatives au
Programme de permis des classes
spéciales de lait ou aux permis,
priere de communiquer avec Paula
Harvey de Finances et opérations, au
(613) 792-2057 ou par courriel a
pharvey@agr.gc.ca.

Plus d’information?

Edifice 55, Promenade de la CCN
Ferme expérimentale centrale
960, avenue Carling

Ottawa (Ontario) K1A 022

Tél. : (613) 792-2000

Sans frais : 1-866-366-0676
Téléc. : (613) 792-2009

Courriel : ccl-cdc@agr.gc.ca ou
ingredients@agr.gc.ca

Site Web :
www.ingredientslaitiers.ca

Invitation a un séminaire

La Commission canadienne du lait, en
collaboration avec La Fondation des
Gouverneurs, est fiére d’annoncer un
important séminaire qui se déroulera le
25 octobre 2007, au Centre de
recherche et de développement sur les
aliments d’Agriculture et
d’Agroalimentaire Canada, a Saint-
Hyacinthe (Québec). Le théme du
séminaire est le suivant : Produire du
fromage au Québec, facteurs
essentiels de succés.

Ce séminaire s’adresse aux fabricants
de fromages artisanaux, de fromages
fins et de fromages traditionnels
destinés a la consommation de masse.

De nos jours, la fidélisation de la
clientéle passe par des produits
uniformes de premiere qualité,
principalement en ce qui a trait au
go(it, a la texture, aux arébmes et a la
couleur. Afin d'assurer la qualité
constante des fromages, les fromagers
doivent embrasser les nouvelles
percées de la science et de la
technologie sur les matiéres premieres
et savoir comment les mettre a profit.

Pour plus de renseignements,
visitez
http://fond-gouv.qgc.ca/PDF-
Cours/from2007.pdf (fichier pdf)

Afin de vous inscrire a ce séminaire,
communiquer avec :

Eveline Cournoyer La Fondation des
Gouverneurs

3600, boulevard Casavant
Saint-Hyacinthe, (Québec) 12S 8E3
Téléphone : 450-773-1105
Télécopieur : 450-773-8461
Courriel : cournoyere@agr.gc.ca

Ou encore, visitez
https://fs2.formsite.com/Fondation/for
m660938153/secure _index.html

ethnic (& spediaty

FOOD EXPO 2007

INCLUDING All T}ungs

La Commission canadienne du lait
est fiere de participer a

I'exposition Ethnic and Speciality
Food Expo (Salon des aliments
ethniques et de spécialité) qui aura
lieu a Toronto, Ontario, les 30
septembre et ler octobre 2007.

Voici votre chance de venir
déguster et découvrir les derniéres
nouveautés et tendances dans
produits alimentaires ethniques et
de spécialité et saisir

I'occasion pour appliquer cette
information commerciale a votre
propre entreprise.

Le personnel de la CCL vous
attends au kiosque 339 et pourra
répondre a vos questions et vous
fournir des renseignements sur les
programmes et services qui
viennent appuyer l'innovation.

Pour plus d'information sur
I'exposition Ethnic and
Specialty Food Expo,

visitez : www.ethnicandspecialty
food.com/default.asp

Dimanche, 30 septembre :
10h00 - 18h00

Lundi, 1 octobre : 10h00 - 17h00

CENTRE INTERNATIONAL
TORONTO, CANADA

Les ingrédients laitiers...bons pour la santé et dans vos recettes !

Pour plus d’information, rendez-vous sur INGREDIENTSLAITIERS.cA




