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Avis concernant les prix
de la classe
spéciale 5(c)

Les prix actuels des
composants offerts aux
détenteurs de permis 5(c)
demeureront en vigueur
jusqu'au 31 juillet 2007,
soit 2,00 $/Kg pour les
solides non gras et 3,37
$/Kg pour la matiére
grasse.

Prix des classes
spéciales de lait
5(a), (b) et (c) pour
le mois de :
février 2007

Classe M. G. Protéine Autre
de lait ($/Kg) ($/Kg) Solides
($/Kg)
5(a) 3.4267 5.8582 0.6724
5(b) 34267 2.2209 2.2209
5(c) 3.3740 2.0000 2.0000

Les prix des classes 5 (a) et 5 (b)
sont basés sur les prix réels des
composants américains, convertis en
$/kg CAN.

Pour les questions relatives au
Programme de permis des classes
spéciales de lait ou aux permis,
priere de communiquer avec Paula
Harvey de Finances et opérations, au
(613) 792-2057 ou par courriel a
pharvey@agr.gc.ca.

www.ingredientslaitiers.ca

Prochains événements

L'équipe du Programme de marketing du lait de la CCL
participera au cours des prochains mois a deux événements
importants de l'industrie. Assurez-vous d'inscrire ces
dates a votre agenda!

ICSTA - Soirée des fournisseurs 2007

Centre des Congres, Hotel Sheraton Laval, Laval QC
15h00 a 19h00

Pour de plus amples renseignements, visitez :
www.cifst.ca/default.asp?id=918

Le 26 avirl 2007

Le 6-7 mai 2007 Association canadienne de la boulangerie
Congres 2007 Congress

Place Bonaventure, Montréal QC

Pour de plus amples renseignements, visitez :

www.baking.ca/congress/congress.html

Vous innovez ou reformulez vos produits ?

Le Fond d’acceés direct (FAD) prévoit sept heures et demie (jusqu’a
concurrence de 1 500 $) de consultation gratuite auprés de centres reconnus
en technologies. Le Fonds d’aide a I'innovation (FAI) apporte un soutien
financier (plafonné a 25 000 $ par projet) et de I'expertise dans les domaines
clés : développement et analyse de produits, essais pilotes, emballage, transfert
technologique et reformulation de produits. Les projets admissibles peuvent
recevoir jusqu’a 75 p. cent des co(ts reliés au projet.

Depuis le lancement de ces deux nouveaux fonds, plusieurs
entreprises canadiennes ont bénéficié des précieux services de
soutien technique qui leur sont offert. A ce jour, 23 projets du
FAC ont connu un succés et 14 projets du FAI sont en instance
d’approbation pour un soutien financier.

Si vous avez l'intention d’innover ou de reformuler vos produits laitiers ou des
produits finis que vous fabriquez avec des ingrédients laitiers canadiens, vos
projets pourraient étre admissibles a un soutien financier.

Pour tout complément d’information,
Communiquez avec Shana Bailey au (613) 792-2035
sbailey@agr.gc.ca

Les ingrédients laitiers...bons pour la santé et dans vos recettes !

Pour plus d’information, rendez-vous sur INGREDIENTSLAITIERS.cA
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