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Prix des classes
spéciales de lait
5(a), (b) et (c) pour
le mois de :
mai 2006

Classe M. G. Protéine Autre
de lait ($/Kg) ($/Kg) Solides

($/Kg)
5(a) 3.2140 4.5419 0.4934
5(b) 3.2140 1.8433 1.8433
5(c) 3.3740  2.0000  2.0000

Les prix des classes 5 (a) et 5 (b)
sont basés sur les prix réels des
composants américains, convertis en
$/kg CAN.

Pour les questions relatives au
Programme de permis des classes
spéciales de lait ou aux permis,
priere de communiquer avec Paula
Harvey de Finances et opérations, au
(613) 792-2057 ou par courriel a
pharvey@agr.gc.ca.
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Plus d‘information?

Edifice 55, Promenade de la CCN
Ferme expérimentale centrale
960, avenue Carling

Ottawa (Ontario) K1A 022

Tél. : (613) 792-2000

Sans frais : 1-866-366-0676
Téléc. : (613) 792-2009

Courriel : ccl-cdc@agr.gc.ca ou
ingredients@agr.gc.ca

Site Web :
www.ingredientslaitiers.ca

Avis important aux détenteurs de permis de
classes spéciales de lait
Ouvrez une session dans |'espace réservé aux membres ! Le site

INGREDIENTSLAITIERS.cA vous propose une nouvelle rubrique sur les
services destinés aux détenteurs de permis du PPCSL !

Une fois connecté, cliquez sur le bouton 4 ;
Info : Permis PPCSL pour accéder aux Infﬂ: _ i
nouvelles options « PPCSL : Renseignements ; S
détenteur de permis » et « Avez-vous Permis PPCSL s A

erdu votre permis ? ». Tiast, o
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Info : Permis PPCSL

Cet outil permet au fabricants de produits laitiers et aux détenteurs de
permis d‘afficher, une fois avoir saisi le numéro de permis, une liste
d’ingrédients laitiers qui se rattachent au permis.

Avez-vous perdu votre permis ?

Cet outil est concu pour le récupérer par télécopieur ou par courrier
ordinaire ou électronique. Il suffit de remplir le formulaire en ligne. Un délai
de deux jours ouvrables est a prévoir !

Devenir membre
Visitez le site http://www.milkingredients.ca/dcp/register e.asp.

La Commission canadienne du lait (CCL) est fiéjre de participer encore cette
année a Bakery Showcase 2006 (Boulangerie Edition 2006), une convention
assortie d’un salon professionnel national qui sera organisée du 7 au 9 mai

2006 par I'Association canadienne de la boulangerie.

Maria Dilay et Charles Boisvert, les champions en innovation de la CCL, se
feront un plaisir de vous accueillir au stand 1028 et de répondre a toutes
guestions que vous pourriez avoir au sujet des Fonds d’aide a I'innovation et
le Programme de permis de classes spéciales de lait.

Pour en savoir plus sur cet événement, connectez-vous sur :
http: //www.baking.ca/bakeryshowcase/bakeryshowcase.html

Les ingrédients laitiers...bons pour la santé et dans vos recettes !
Pour plus d’information, rendez-vous sur INGREDIENTSLAITIERS.cA
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