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Avis concernant les prix
de la classe spéciale 5(c)

Les prix actuels des
composants offerts aux
détenteurs de permis 5(c)
demeureront en vigueur
jusqu'au 31 janvier 2007,
soit 2,00 $/Kg pour les
solides non gras et 3,37
$/Kg pour la matiere
grasse.

Prix des classes
spéciales de lait
5(a), (b) et (c) pour
le mois de :
mars 2006

Classe M. G. Protéine Autrede

lait ($/Kg) ($/Kg) Solides

($/Kg)
5(a) 3.7465 5.7851  0.4952
5(b) 3.7465 2.0748 2.0748
5(c) 3.3740  2.0000  2.0000

Les prix sont basés sur les prix réels
des composants américains, convertis
en $/kg CAN.

relatives au

Pour les questions

Programme de permis des classes
spéciales de lait ou aux permis, priére
de communiquer avec Paula Harvey de
Finances et opérations, au (613) 792-
courriel a

2057 ou par
pharvey@agr.gc.ca.

Ingrédients laitiers et innovation produits

Ingrédients laitiers et innovation produits : tel est le théme d’un colloque d’'une
demi-journée qui se tiendra au Guelph Food Technology Centre le jeudi 23 mars
2006. Organisé par la Commission canadienne du lait, ce colloque rassemblera des
experts sectoriels — industrie laitiere, technique, marketing et nutrition — invités a
discuter de l'innovation produits et de nouvelles découvertes en science laitiére. La
séance sera complétée par une mise a jour des divers programmes et fonds d'aide
aux entreprises dans l'industrie. A I'ére ou les produits et composants laitiers
apportent a vos produits des avantages uniques, cette rencontre est a bien des
€gards un rendez-vous a ne pas manquer.

Public visé

Développeurs de produits boulangers et patissiers

Développeurs de produits laitiers

Personnel chargé du contréle et de I'assurance de la qualité
Fabricants et transformateurs de produits alimentaires
Préparateurs de produits a base de produits et composants laitiers

Information

Shana Bailey

Agente de marketing
Commission canadienne du lait
1-866-366-0676
sbailey@agr.gc.ca

Inscription

Guelph Food Technology Centre
88, rue McGilvray

Guelph (ON) N1G 2W1 Canada
Téléphone : (519) 821-1246
Télécopieur : (519) 836-1281

Courriel : gftc@qgftc.ca

Inscription en ligne :
http://www.gftc.ca/coursereg/order.cfm?id=503&CFID=483348&CFTOKEN=5d9dbcc
32eac2acf-D8C6DEA1-0BAS-
6FC30CF1BEB0303377B0&jsessionid=26302499d381552¢7b5b

Commandité par :

Organisé par :

I* Canadian Dairy  Commission
Commission canadienne du lait

ingrédientsLAITIERS.ca

Les ingrédients laitiers...bons pour la santé et dans vos recettes !

Pour plus d’information, rendez-vous sur INGREDIENTSLAITIERS.cA

I * Commission Canadian Dairy
canadienne du lait Commission




