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(CORRECTION)

Prix des classes ngrédientsLATTIERS.cafait peau neuve

5(a), (b) et (c) pour
le mois de :
janvier 2005

IngrédientsLAITIERS.ca vous donne rendez-vous ! Recongu, notre centre
d’information en ligne est plus convivial que jamais et bénéficie de
Classe M.G. Protéine Autre nombreuses améliorations. La navigation, plus aisée, est confortée par
de lait ($/Kg) ($/Kg) Solides I’attrait visuel. N’hésitez donc pas. Ca vaut le détour !

($/Kg)

5(a) 5.4028 6.0545 0.2177 . . . \ gy .
Nouveau soutien financier a I'innovation !

5(b) 5.4028 1.8717 1.8717

La CCL tient a favoriser un environnement propice a la croissance et a

5(c) 33740 2.0000 2.0000 Iinnovation dans le domaine de la fabrication et de I'utilisation des produits
) , o, et composants laitiers. Dans ce sens, elle propose deux nouveaux Fonds

Les prix sont basés sur les prix réels inciter | t f t laiti t ali tai 3 adapter d

des composants américains, convertis pour inciter les transformateurs laitiers et alimentaires a adapter des

en $/kg CAN. technologies, nouvelles et existantes.

Pour les questions relatives au Fonds d’acces direct :

Programme de permis des classes s . ,
spéciales de lait ou aux permis, priére Ce fonds permet aux transformateurs de benéficier de conseils d’expert

de communiquer avec Paula Harvey de auprés d’un centre reconnu en technologies alimentaires, et ce a hauteur de
Finances et opérations, au (613) 792- 7,5 heures de consultation gratuite ou 1 500 $ a propos d’un projet donné.
2057 ~ ou  par  courriel  a Si des consultations supplémentaires s’avérent nécessaires, la CCL peut

pharvey@agr.gc.ca.

intervenir suite a une entente de partage des honoraires.

( ) Fonds d’aide a l'innovation :

Le Fonds d’aide a l'innovation viendra remplacer le Programme de soutien
technique des ingrédients laitiers et continuera a fournir la méme aide
financiére et expertise dans le domaine : analyse de produits, essais pilotes
Plus d’information? et techniques d’emballage aux manufacturiers de produits alimentaires.
Cependant, les fabricants de produits laitiers pourront aussi appliquer a ce
Fond. Le financement de projets individuels sera plafonné a 25 000 $.

Edifice 55, Promenade de la CCN
Ferme expérimentale centrale

960, avenue Carling Ces deux Fonds seront disponibles dés janvier 2005.
Ottawa (Ontario) K1A 022
Tél. : (613) 792-2000

Sans frais : 1-866-366-0676 Pour tout complément d’information, veuillez communiquer avec :
Téléc. : (613) 792-2009

Courriel : ccl-cdc@anr.ac.ca Dalal Nasrallah Mark Lalonde
e enteOnar o oa Tél. : (613) 792-2035 Tél. : (613) 792-2072
Sans frais : 1-866-366-0676 Sans frais : 1-866-366-0676
Site Web : Courriel : dnasrallah@agr.gc.ca Courriel : mlalonde@agr.gc.ca

www.ingredientslaitiers.ca

Les ingrédients laitiers...bons pour la santé et dans vos recettes !

Pour plus d’information, rendez-vous sur INGREDIENTSLAITIERS.cA

I * I Commission Canadian Dairy Cana.d‘ﬂ
canadienne du lait Commission




