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PPrriixx  ddeess  ccllaasssseess  
ssppéécciiaalleess  ddee  llaaiitt  

55((aa)),,  ((bb))  eett  ((cc))  ppoouurr  
  llee  mmooiiss  ddee  ::  
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Classe     M.G.     Protéine   Autres  
de lait      ($/Kg)    ($/Kg)     solides 
           ($/Kg) 
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Les prix sont basés sur les prix réels 
des composants américains, convertis 
en $/kg CAN. 
 
Pour les questions relatives au 
Programme de permis des classes 
spéciales de lait ou aux permis, prière 
de communiquer avec Nancy Delaney 
de Finances et opérations, au (613) 
792-2057 ou par courriel à 
ndelaney@agr.gc.ca.  
�

PPlluuss  dd’’iinnffoorrmmaattiioonn??  
 

Édifice 55, Promenade de la CCN 
Ferme expérimentale centrale  
960, avenue Carling 
Ottawa (Ontario) K1A 0Z2  
Tél. : (613) 792-2000  
Téléc. : (613) 792-2009  
 
Courriel : ccl-cdc@agr.gc.ca ou                                    
                 ingredients@agr.gc.ca 
 
Site Web : www.ingredientslaitiers.ca 
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En collaboration avec le Guelph Food Technology Centre (GFTC), Alberta Food 
Processing Development Centre (AFDC), et La Fondation des gouverneurs, la CCL 
organise trois colloques dynamiques qui auront lieu cet automne.  Ces sessions 
d’information mettront en vedette les spécialistes de premier rang de l’industrie 
laitière qui parleront de plusieurs sujets dont : 
 
• Les perspectives de l’industrie sur les ingrédients dans la transformation  
       secondaire; 
• Les ingrédients laitiers : ses avantages sur la santé et le bien-être ; 
• Un rapport élaboré du marché concernant l’hystérie et les hydrates de 
       carbone ; et, 
• Les nouvelles initiatives de commercialisation et les programmes de soutien de  
       l’industrie. 
 
Ce brèf résumé ne donne qu’un aperçu des divers sujets et idées qui seront 
présentés lors de ces évènements.  Ne manquez pas ces sessions remplies de 
renseignements utiles et inscrivez-vous aujourd’hui même! 
 
Que vous soyez un fabricant d’ingrédients laitiers, un fournisseur, un 
transformateur d’aliments ou un transformateur secondaire, ces colloques vous 
apporteront des informations complètes et utiles qui peuvent s’appliquer à votre 
entreprise.  Pour recevoir plus d’information et savoir comment y participer, veuillez 
communiquer avec :                                                                      
 
 
 
 
 
 
 
 
          
 
 
 
 
 
 
 
 

Pour plus de renseignements sur ces évènements, veuillez communiquer avec 
Dalal Nasrallah au (613) 792-2035 ou par courriel : dnasrallah@agr.gc.ca. 
 

La Fondation 
Le 3 novembre 2004 

Saint-Hyacinthe, Québec 
Tél. : (450) 773-1105 

Téléc. : (450) 773-8461 
Courriel : cournoyere@agr.gc.ca 
 

GFTC 
Le 30 septembre 2004 

Guelph, Ontario 
Tél. : (519) 821-1246 

Téléc. : (519) 836-1281 
Courriel : gftc@gftc.ca 

AFDC 
Octobre 2004 

Edmonton, Alberta 
Tél. : (780) 980-4867 

Téléc. : (780) 986-5138 
Courriel : Jacqueline.martin.lopez@agr.ab.ca 

 


