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Prix des classes
spéciales de lait
5(a), (b) et (c) pour

le mois de :

avril 2004
Classe M.G. Protéine Autres
delait ($/Kg) ($/Kg) solides
($/Kqg)
5(a) 5.4256 4.9592 0.0272
5(b) 5.4256 1.9329 1.9329
5(c) 3.3740 2.0000 2.0000

Les prix sont basés sur les prix réels
des composants américains, convertis
en $/kg CAN.

Pour les questions relatives au
Programme de permis des classes
spéciales de lait ou aux permis, priere
de communiquer avec Nancy Delaney
de Finances et opérations, au (613)
792-2057 ou par courriel a
ndelaney@agr.gc.ca.

Une occasion de vous joindre a nous!
Des représentants du Programme de marketing des ingrédients laitiers participeront
a certaines activités relatives a I'industrie laitiére. Assurez-vous de venir nous rendre
visite.

Institut canadien de science et technologie alimentaires
(ICSTA) 2004 — Soirée des fournisseurs

La section du Québec de I'lCSTA tiendra une Soirée des fournisseurs, le jeudi 15
avril 2004, de 15h a 19 h, a I'Hétel Sheraton de Laval. Plus de 800 membres de
l'industrie alimentaire locale participent chaque année a cet événement afin
d’actualiser leurs connaissances sur les plus récents ingrédients de l'industrie et
les services de soutien. La CCL aura son kiosque a I'exposition sur table.
L’entrée est gratuite; toutefois, les organisateurs demandent un donde 5 $ ou
d’un produit alimentaire non périssable pour la banque d’alimentation locale.
Pour des renseignements supplémentaires, visitez le site http:/www.cifst.ca/
ol communiauez avec Louis Avotte. nrésident de PICSTA. au (514) 634-4535.

Plus d’information?

Edifice 55, Promenade de la CCN
Ferme expérimentale centrale
960, avenue Carling

Ottawa (Ontario) K1A 0Z2

Tél. : (613) 792-2000

Téléc. : (613) 792-2009

Courriel : ccl-cdc@agr.gc.ca ou
ingredients@agr.gc.ca
Site Web : www.ingredientslaitiers.ca

Salon de la boulangerie-patisserie 2004
L’Association canadienne de la boulangerie tiendra le « Salon de la boulangerie-
patisserie 2004 » du 16 au 18 mai 2004 au Palais des congrés du Toronto
métropolitain, a Toronto (Ontario). Il s’agit du seul salon professionnel/congres
de l'industrie boulangere canadienne en 2004. Avec les colloques, les ateliers
d’information et plus de 100 exposants inscrits au salon professionnel, cet
événement sera srement des plus stimulants! Assurez-vous de visiter la CCL
au kiosque 1028! Pour plus de renseignements sur le Salon de la
boulangerie-pétisserie et comment s’y inscrire, visitez le site http://www.baking.ca
/bakeryshowcase/ bakeryshowcase.html, ou communiquez avec I'Association
canadienne de la boulangerie,tél. : (905) 405-0288, téléc. : (905) 405-0993,

courriel : info@baking.ca.

Avis a tous les détenteurs de permis des classes
spéciales de lait

Assurez-vous dutiliser le nouveau formulaire de demande destiné aux
transformateurs secondaires qui est maintenant disponible a la page Formulaires de
demande du PPCSL, sous longlet Programme des classes spéciales du site
INGREDIENTSLAITIERS.ca

Veuillez noter qu’a partir du 1°" avril 2004, la CCL n’acceptera que les
nouveaux formulaires de demandes de produits laitiers qui sont soumis selon
cette nouvelle version.

Si vous n’avez pas acces a l'internet et que vous aimeriez recevoir une copie du
nouveau formulaire de demande, veuillez communiquer avec Nancy Delaney au
(613) 792-2057 ou par courriel a ndelaney@agr.gc.ca

Information sur le Programme de permis des classes spéciales de lait et
mises a jour d'INGREDIENTSLAITIERS.CA a portée de la main!
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